
フレンチレストラン「ラ・ペ」では

地産地消を推進し地元の美味しい食材を

料理長と試行錯誤しながらメニューを考え、

値上げの止まらないワインも一括仕入や

まだ無名で高品質ワインを取り揃えています。

地元の食材をフレンチの技法にて調理した

料理と価値あるワインとのマリアージュを

堪能して頂けますと幸いでございます。

Ａ５ランクの県内最高級の仙台牛は赤身と脂質が絶妙で、
調理スタッフが最も良い状態に料理を仕上げます！

宮城県登米市の豊富な水と緑、稲ワラやモチ米にて育った
日本を代表する牛肉、希少な仙台牛が入荷しました！

代表・泉田と料理長・高橋が何度も足を運んでいる

宮城県女川町産の鮮度抜群の朝獲れ帆立は

日本トップクラスに良質な旨味と甘みを誇ります！
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